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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i produktionsområde. Gennemgået
mundtlige procedurer for sushi ris, i forhold til pH-måling.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i køleindretninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Lysstof amartur i
emfang er snavset, med dråber af fedt og i køleskab er rist til
fordamper/blæser snavset med sorte belægninger og en er
rustne. Risten udskiftes eller istandsættes. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, indfrysning af fersk
fisk, pH-måling, opvarmning og nedkøling af fødevarer i
perioden sidste kontrolbesøg og frem til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprogram for pH- måling af sushi ris
i omgivelsestemperatur i mere 3 timer og højst 8 timer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


