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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgang af nedskrevne
slagteprocedurer samt mundtlig gennemgang af hygiejne i
forbindelse med slagtning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
knivværktøj, ophængningskroge samt sav.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af
slagteredskaber. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
to funktionelle boltpistoler samt knivværktøj og sav.
Følgende er konstateret: Ejer fortæller at skoldekar, grukedel,
skrabehorn, gasbrænder samt rygsprøjte til brug ved rengøring
og desinfektion ligger på anden ejendom.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for kontrol af hygiejne og
vedligehold af slagteudstyr ved kontrolbesøg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af sporbarhed
på slagtede dyr siden sidste kontrol til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret:
offentliggørelse af kontrolrapport. Følgende er konstateret:
kontrolrapport kan ikke forefindes ved besøget, hverken fysisk
eller med link fra digital platform.
Ejer fortæller at kontrolrapporten lå i bil der lige er solgt fra
ejendommen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for offentliggørelse af
kontrolrapporten.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
risikooplysninger er gældende.


