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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er varmt vand samt sæbe og
papirhåndklæder til rådighed ved håndvask i
produktionslokalet samt opvaskelokalet. procedure for
opbevaring af fødevare på køl samt nedkøling af fødevare.
produktions flow fra varemodtagelse til køl og fryserum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, kølerum, fryserum, opvaskerum, tør lager,
produktionsborde, buffet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
genopvarmining, nedkøling og opbevaring af fødevare for
perioden 8/8-2022 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


