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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask
af hænder, temperaturer og adskillelse i køleskabe,
gennemgået mundtlige procedurer for nedkøling samt
gennemgået virksomhedens produktionsflow og adskillelse
under produktion. Gennemgået mundtlige procedurer for
håndtering af retter med allergener ingredienser ved
fællesspisning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i
produktionskøkken, produktbærende overflader som hylder og
arbejdsborde samt rengøring af udsugning, vægge og gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
tætningslister på kølemøbler uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og opbevaring fra
august 2022 indtil dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Andebryst,
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selleri og ricotta. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


