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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
håndtering, snitning af grønt. Kontrolleret opbevaring herunder
adskillelse af rå og spiseklare fødevarer i køle- og frosrum.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret håndtering af affald, særligt returnering fra
hospitalsafdelingerne til køkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomheden leverer mad til sårbare forbrugere.
Virksomheden er p.t. registreret som detailvirksomhed, hvor
der som udgangspunkt ikke stilles krav til prøveudtagning.
Virksomheden ønsker at blive autoriseret som virksomhed
detail med engros. Vejledt om regler iht.
mikrobiologiforordningen mht. prøveudtagning, særligt
udtagning af miljøprøver til kontrol for Listeria.
Som udgangspunkt er det ikke nødvendigt at udtage
produktprøver til undersøgelse for Listeria for fødevarer med
mindre end 5 dages holdbarhed. Der er krav om undersøgelse
for Salmonalla og E. coli i snittet grønt. Vist vejledninger om
Listeria på Fødevarestyrelens hjemmeside.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler, kølerum, frostrum, koloniallager.
Kontrolleret rengøring af inventar og andet udstyr. Kontrolleret
procedurer for desinfektion af borde mv. Rengøring og
desinfektion foretages i 2 arbejdsgange. Desinfektionsmiddel
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godkendt af Fødevarestyrelsen og er forsynet med brugsanvisning. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for mikrobiologi, særligt Listeria.
Virksomheden benytter branchekode. Kontrolleret at egenkontroprogrammet indeholder vejledning om
udarbejdelse af prøveplaner. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation oktober 2022 for modtagekontrol, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udover til patienter leverer virksomheden mad til hospitalets kantine. Virksomheden er p..t. registreret som
detailvirksomhed. Vejledt om krav til levering til andre detailvirksomheder efter 1/3-reglen, alternativt blive
autoriseret som virksomhed detail med engros. Virksomheden ønsker at blive autoriseret. Ansøgning om
autorisation fremsendes.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt. Kontrolleret registreringer juli-august-september 2022,
herunder kontrol af overførsel fra fakturaer til regneark for september måned. Stikprøvevis kontrolleret
økologisk oprindelse af grøntsager på lager.


