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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer
(øl og vand)
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler med servering eller
opbevaring af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden er ikke underlagt
krav til egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Konkret vejledt om at man kan have selskaber der selv
medbringer mad der lejer lokaler og man kan afholde
lejlighedsvise fødevarearrangementer ialt 30 dage om året,
dette skal man kunne redegøre for.


