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Kontrolbesøget sker som planlagtkontrol kombineret med
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Arbejdsgange for fremstilling af
specialkost, herunder adskillelse ved produktion af saucer uden
mælk og vegetariske, anvendelse af særskilt og rengjort udstyr,
herunder at termometer rengøres/desinficeres mellem brug
samt særskilt køkkenområde med ovn og blæstkøler.
Arbejdsgange for brug af slicer. Udportionering af normalkost
og operatøren har vist samt mundtlig redegjort for procedure
for måling af iltrest.
Arbejdsgange for nedkøling særligt med fokus på
sovse-/suppekøler, herunder ny arbejdsgang for sikring mod
utæthed på udstyr. Virksomheden oplyser at man ikke
modtager returnerede varer i køkkenet.
Virksomheden har oplyst at man ikke har
fremstillingsprocesser, hvor dannelse af acrylamid er en risiko.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udsyt:
Overliggende rengørig af bla. udluftningsposer og loftslys.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har redegjort for
trykprøvning og eftersyn af suppe-/sovsekøler samt
fremadrettet plan for drift og vedligehold af anlægget.
Skadedyrssikring af dør. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for acrylamid.
Egenkontrolprocedure for håndtering af allergener og
diætfremstilling. Dokumentation for kontrol af nedkøling fra
uge 43 til d.d. Fejlrapport for håndtering af hændelse, som har
ført til frivillig tilbagetrækning. Virksomheden redegør
mundtligt for hvordan information gives til berørte forbrugere
både ved telefonisk kontakt og skriftligt med erstatnings
levering samt at berørte forvaltninger i kommuner informeres.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktivteter.


