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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Tillægsside udleveret til virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
kølemøbler indeholdende fødevarer med
temperaturopbevaringskrav.
Kontrolleret friskheden af frisksnittet grøntsager i buffet samt
det der anvendes til wokretter, ingen anmærkninger. Der er ved
kontrolbesøget ikke observeret afvigende lugt fra køkken,
kælder eller restaurant området.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Følgende er konstateret: Stikkontakter på gæstetoiletter,
køkken, depotrum fremstår rengjort. Håndtag på koldjomfru og
kølerum fremstår rengjort.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl, opvarmning, varmholdelse
samt nedkøling for perioden siden sidste tilsyn og frem til dags
dato.
Konkret vejledt virksomheden om hvordan der dokumenteres
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for nedkøling i elektronisk egenkontrolprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr..


