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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden flow fra varemodtagelse til
levering af mad til afdelinger herunder opbevaring, adskillelse
samt temperaturer i køleenheder. Virksomheden modtager det
meste mad fra et andet autoriceret centralkøkken og
producerer udelukkende selv grød, mos og lejlighedsvis supper
samt salater til personalekantine.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for procedure
vedr. frekvensrengøring samt daglig rengøring og desinfektion
af produktberørende overflader. Kontrolleret renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: varemodtagelse, produktion,
køleenheder, opvask, personalefaciliteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af godkent desinfektionsmidlel
herunder udførelse af rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning stikprøvevis siden
sidste tilsyn til dags dato.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab
for august og september 2022.


