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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølemøbler, mundtlige procedurer for optøning af kanelsnurrer
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i produktionslokale og i
betjeningsområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølemøbler og gulv i
betjeningsområde samt renholdelse af bordoverflader og gulv i
produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af tætningslister i køleborde
samt gulv i serveirngsområde. Det oplyses, at vægge vil blive
kalket på ny efter ca. 1 år samt at gulv i lokale, hvor ovn og
køleskab er placeret, vil blive malet igen, når museet holder
vinter lukket.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse af
kølepligtige fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og køleopbevaring fra juli 2022 til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige procedure for brug af kanel, herunder kumarin i
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kanelsnurre.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


