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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af
toilet.
Det indskærpes, at der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer. Følgende
er konstateret: Ved tilsynets start står dørene til toilet og til
toilettets forrum åbne. Fra disse er der direkte adgang til
virksomhedens lagerrum. Foto optaget. Virksomheden havde
ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Det indskærpes, at fødevarer i alle led skal beskyttes mod
kontaminering, der kan gøre dem uegnede til konsum eller
sundhedsfarlige. Følgende er konstateret: Under tilsynet findes
der et askebæger på hylde på lager. Der er aske omkring og der
lugter af røg. I lagerrummet opbevares der nudler, krydderier,
kolonial etc., og der er placeret flere kummefrysere. I andet
lagerlokale, der også bruges som kontor, findes der ligeledes et
askebæger med aske omkring, og der lugter af røg. I dette
lokale bliver der opbevaret ris. I kummefryser i lagerlokale,
findes der fersk frosset kød i bøtter uden tildækning, der står
helt op ad fryserens sider, med rim. I rimen er der ældre
madrester. I køleskuffe i køkken ligger der ferske rejer samt frisk
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broccoli direkte på bund i skuffe, uden yderlige opdeling/adskillelse. Foto optaget.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at håndvaskene skal være forsynet med faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Følgende er konstateret: På personaletoilet mangler der sæbe og engangsaftørring. Foto optaget. Virksomheden
havde ingen bemærkninger. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring
med fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene.
Følgende er konstateret: Flere spækbrædder i køkkenet fremstår med store, sorte plamager af skimmellignende
vækst. Stålborde med kantiner og gryder i køkken fremstår med afkradselige plamager og madrester. Inderside i
ovn fremstår med store fastbrændte plamager og fedt. Kost og gulvskraber etc., i køkken, fremstår med tykke
belægninger af støv. Emfang fremstår med nedhæng af spindelvæv samt neddryp af fedt. Kanter og lister i
køleskuffer fremstår med afkradselige plamager. Bund under skuffe i kølemøbel fremstår med madrester af
ældre karakter, samt skimmellignende vækst. Bund i køleskab med chiliolie etc., fremstår med spild og
madrester. Gulv og vægge under borde i opvaske fremstår med store sorte og afkradselige plamager samt brune
belægninger. Inderside i isterningemaskine i sushiområde fremstår med kalkbelægninger samt plamager af
skimmellignende vækst. Foto optaget. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler og udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal være fremstillet af sådanne
materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest muligt.
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Følgende er konstateret: Vindue i køkken ved tilvirkningsbord, fremstår med områder af bart træ. Træ omkring
vindue i loft fremstår med råt træ. Fliser under emfang fremstår knækkede. Kasse der skjuler rørføring i loft ved
emfang, fremstår med råt træ. Flere steder i loftet fremstår med huller og områder af råt træ og udstikkende
ledninger. Område rundt om rørføring er lukket af med papir og skum. Lister i flere kølemøbler fremstår revnede
og itu. Bord i opvask fremstår af råt træ. Stålbord i opvask fremstår med plamager af rust. Bund i
skraldespandsstativ fremstår af råt træ. Dørkarme ind til lagerrum med frysere, fremstår iturevet, og med råt
træ. Bund i varm buffet fremstår med indtørrede madrester. Bund i buffet beregnet til sushi, fremstår fugtig
samt med plamage i vækst. Foto optaget.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse, nedkøling for de sidste to måneder.
Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan under tilsynet ikke fremvise deres termometre. Virksomheden
finder dem inden afslutning af tilsynet, men kan ikke betjene termometret der bruges til overflademåling. Deres
termometer til måling af kernetemperatur virker ikke.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


