Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Yang

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

11-11-2022
Adresse  (@stergade 9A
Postnr/By 7323 Give Tidligere kontrol
CVR-nr. 26780845 Dato 02-11-2022
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing Dato 30-10-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Opbevaring af

uemballerede ferske fiskevarer.

Det indskaerpes, at uemballerede ferske fiskevarer skal

opbevares i is under passende forhold, hvor is tilfgres sa ofte

det er ngdvendigt, eller ved maksimalt 2°C.

Felgende er konstateret: Virksomheden opbevarer ca. 200g

fersk laks i kelemgbel ved opbevaringstemperatur pa 4,1

grader klar til dagens produktion af sushi. Temperaturen i den

rferske laks males til 5,7 grader malt med fgdevarestyrelsens

indstiks termometer.

Virksomheden kasserede den ferske laks under tilsynet.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det far vi styr
pa.
Indskeerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfelgende kontroller.

Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Procedurer for arbejdsgange seerligt i forhold til

buffetservering:

-Anvendelse af passende serveringsbestik ved skale og fade pa
buffet.

-Opfyldning og skift af skale og fade pa buffeten, herunder

ogsa styring af tid eller/ og temperatur samt handtering af

rester.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 40 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Restaurant Yang

Adresse @stergade 9A

Postnr/By 7323 Give
CVR-nr. 26780845

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

-Personalets overvagning af buffeten.

-Mulighed for gaesterne kan vaske eller desinficere haender, inden de gar til buffeten.

-Gaesternes adgang til rent og ubrugt service ved buffeten.

Procedurer for personalets hygiejnisk vask og aftgrring af haender samt handvasken er tilgeengelig,

saledes der undgas krydskontaminering, under handtering af buffeten, opvasken, handtering af fersk ke¢d og

spiseklare retter.

Virksomheden har tilstraekkelig kplekapacitet og opbevaring foregar hensigtsmaessig saledes krydskontaminering

undgas.
Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens procedure for
nedkegling.

Felgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer ikke nedkgling for alle relevante fgdevarer.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om metode til nedkgling.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

11-11-2022
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




