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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndvaskefaciliteter i køkken med sæbe,
varmt vand og engangstørring, adskillelse og tildækning af
fødevarer, opbevaringstemperatur og kapacitet i køleenheder,
håndtering i forbindelse med buffet, herunder mulighed for
desinficering til kunder, klæde til brød, anvendelse ny tallerken
hver gang der tages i buffet, anvendelse af mindre fade tæt på
buffetens lukketid, passende længde og mængde af service i
buffet, samt mundtlig procedure for udskiftning af service.
Generel vejledt om reglerne for genanvendelse af fødevarer på
buffet.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens mundtlige
procedurer for: Overholdelse af tretimersreglen,
varmebehandling, opfyldning af buffet og udskiftning af
service.


