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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer ved
varemodtagelse gennemgået og kontrolleret uden
anmærkninger. Råvarer modtages om morgenen, personale er
tilstede til fordeling. Råvarer placeres ved modtagelse i
modtageområde, kølevarer fordeles hurtigt til kølerum,
frostvarer til optøningsområde og kolonialvarer fordeles på
senere tidspunkt. Ved modtagelse af fersk fisk er fisken i kasser
med is og hakket kød placeres i kølerum med 2 graders køl. I de
forskellige produktionsområder er der adgang til håndvaske,
set, ok.
Prøver til mikrobiologiske analysere, 2xårligt. Der udtages
prøver til Listerie - proceshygiejne, færdigretter med
holdbarhed over 5 dage samt udvalgte produkter af eget
snitgrønt/frugt undersøges for Salmonella og E.coli, ok.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i produktions og lager områder
efter produktion set og fundet iorden. Riste ved indblæsninger
i kølerum set, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse for
varemodtagelse, egenkontrol og regelmæssig ugentlig
dokumentation fra månederne maj, september og november
2022, ok. Vejledt om de valgte emner til varemodtagelses
kontrol, skift mellem produktvarianter og oftest kølevarer.
Vejledt om at temperatur udskrift fra leverandørs kølevogn kan
være mulighed for dokumentation. Mundtlig gennemgang af
procedurer for vandkvalitet, kalibrering af termometre samt
brug af forskellige emballagetyper og om risikoanlyse for disse
områder.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Røde plastkasser samt plastspande til brug ved varmholdige
fødevarer, datablade set. Plastbeholdere til frosne færdigretter,
plastfilm, datablade set og anvendes korrekt i angivne
temperaturinterval. Staniol og foliebakker/fade anvendes ikke
til sure og salt fødevarer, ok.


