Kontrolrapport

Virksomhed Jensens Bgfhus

Adresse Leesspegade 215

Postnr/By 5230 Odense M

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

14-11-2022

Tidligere kontrol
Dato 05-10-2022

CVR-nr. 13212538
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 01-09-2021
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Kontrolbesgget sker pa baggrund af henvendelse om

tilberedning af kylling, fra Fedevare Nord/@st.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

haender, stikprgvevis opbevaringstemperaturer i kgleenheder

samt opbevaring og adskillelse ved handtering af ra produkter

og sous-videt produkter herunder forskellige ta’redskaber og

skeerebrzetter. Kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

stegning af sous-vide kylling filet og sous-vide kylling lar i

bandovn, virksomheden oplyser at de altid varmbehandler

kylling til en kerne temperatur til 75 grader, herunder at

virksomheden kontrollere temperaturen med

indstikstermometer. Virksomheden oplyser at de sous-videt

kyllingeprodukter er spiseklare, men at restauranterne altid

genopvarmer kyllingen til min. 75 grader. Virksomheden

modtager alle deres kyllingeprodukter fra kaedens egen

fabrik/producent.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af bandovn, keleskuffer til

opbevaring af kylling, miniovn og friture.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens overordnede risikoanalyse for

genopvamning af produkter der i forvejen er varmbehandlet

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Jensens Bgfhus

Adresse Leesspegade 215

Postnr/By 5230 Odense M

CVR-nr. 13212538

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

fra producenten. Medtaget risikoanalyse, beskrevne procedurer og produktblad som dokumentation for

tilberedning af kylling.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Maerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: sous-vide kyllingfilet og sous-vide

kyllinge lar. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

14-11-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




