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Kontrolbesøget sker på baggrund af henvendelse om
tilberedning af kylling, fra Fødevare Nord/Øst.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køleenheder
samt opbevaring og adskillelse ved håndtering af rå produkter
og sous-videt produkter herunder forskellige ta´redskaber og
skærebrætter. Kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
stegning af sous-vide kylling filet og sous-vide kylling lår i
båndovn, virksomheden oplyser at de altid varmbehandler
kylling til en kerne temperatur til 75 grader, herunder at
virksomheden kontrollere temperaturen med
indstikstermometer. Virksomheden oplyser at de sous-videt
kyllingeprodukter er spiseklare, men at restauranterne altid
genopvarmer kyllingen til min. 75 grader. Virksomheden
modtager alle deres kyllingeprodukter fra kædens egen
fabrik/producent.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af båndovn, køleskuffer til
opbevaring af kylling, miniovn og friture.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens overordnede risikoanalyse for
genopvamning af produkter der i forvejen er varmbehandlet
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fra producenten. Medtaget risikoanalyse, beskrevne procedurer og produktblad som dokumentation for
tilberedning af kylling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: sous-vide kyllingfilet og sous-vide
kyllinge lår. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


