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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevist opbevaringsforhold i kølere
og fryser, herunder hygiejnisk adskillelse og overholdelse af
temperaturkrav.
Vejledt generelt om håndtering og opbevaring af fødevarer,
hvis instruktionen har andre bruger/aktiviteter i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret den generelle rengøringsstandard
af køkken med produktion, herunder køleskabe,
opvaskemaskine samt produktberørende overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelser og opbevaring af køle/frostvarer,
varmbehandling af færdigretter fra oktober 2022 til d.d.
Vejledt generelt om egenkontrolskema til
opvarmning/varmbehandlinger.
Vejledt konkret om eksempler på risikoanalyser på FVST.dk
hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


