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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret temperatur, orden og adskillelse i
kølerum og kølemøbler i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fremlagt procedurer der sikrer at alle
medarbejder er instrueret i gode arbejdsgange i forhold til
holdbarheder af om pakkede samt egne producerede
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle
rengøringstandart af køkken, samt udstyr i denne. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af
køkken samt lokaler i tilknytning til køkken, virksomheden har
fremlagt aftale med skadedyrsikringsfirma. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for langtidsstegning samt sous vide produktion.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for udført egenkontrol for fejlrapporter og
varmbehandling under 75 grader, i perioden oktober og
november. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


