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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret Hygiejne undre produktion herunder risiko for
krydssmitte. Virksomheden har ikke sous-vide, langtisstegning
ved lave temperaturer, hotfill, MAP-pakning eller slicening af
pålæg. Ingen anmærkning. Generelt vejledt om regler vedr.
mikrobiologiske kriterier, herunder indplacering af produkter,
prøveplan, anbefaling om miljøprøver. Kontrolleret
affaldshåndtering. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomhedens autoriserede lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Virksomhedens
autoriserede lokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter,
gennemgået autorisation og aktiviteter. Generelt vejledt om
regler vedr. ID-mærkning.


