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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Centralkgkken

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

Adresse  Skovsmindeparken 2A personlig hygiejne, hygiejniske handvaskeprocedurer og
Postnr/By 3230 Graested handvaskeforhold, egnet og rent arbejdstgj samt hygiejnisk
CVR-nr. 32159567 Aut.nr. handtering og opbevaring af arbejdstgj og private genstande.
Kontrolleret Hygiejne undre produktion herunder risiko for
krydssmitte. Virksomheden har ikke sous-vide, langtisstegning
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 ved lave temperaturer, hotfill, MAP-pakning eller slicening af
Rengering 1 palaeg. Ingen anmaerkning. Generelt vejledt om regler vedr.
Vedligeholdelse 1 mikrobiologiske kriterier, herunder indplacering af produkter,
Virksomhedens egenkontrol 1 preveplan, anbefaling om miljgprgver. Kontrolleret

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

affaldshandtering. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Virksomhedens autoriserede lokaler.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:
Produktionskgkken.

Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: Virksomhedens

autoriserede lokaler. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter,

gennemgaet autorisation og aktiviteter. Generelt vejledt om

regler vedr. ID-markning.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

15-11-2022
Dato

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




