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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Hygiejne under indpakning og emballering
- Hygiejne under oplagring, fødevarer og emballage
- Procedure for norovirus
- Opbevaringstemperatur i kølerum
- Anretning af buffet herunder tá tøj i skåle og fade
- Plan for udtagning af mikrobiologiske prøver herunder
salmonella og E.coli
Følgende er konstateret: Der er ikke taget analyser for
Salmonella og E.Coli i indeværende år. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om overholdelse af analyseplan.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder, opvask, lager og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder, opvask, lager og kølerum.. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling i perioden maj-d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Skiltning om oplysning af allergene ingredienser ved buffet.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning med
virksomhedens autorisationsnr. på transportvogne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR- og P-nr. samt
fødevareaktiviteter. Sammenholdt virksomhedens autorisation
med lokaler og aktiviteter.


