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Virksomheden er den 17. august 2022 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på administrativ
bøde fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
opbevaringstemperatur i køleskab med opbevaring af revet
skinke og rå kyllinge kød
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: enkelte steder
på låger /håndtag på køleenheder og frostenhedr ses
indtørrede produktrester . samt produktrester i microbølgeovn.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
inventar.
Følgende er konstateret: bord ved vask på fødevarelager ses
med afskallet laminat på bordplade og på skabe.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om vedligeholdelse. Medarbejder oplyser at der er planer om at skifte bordpladen i dag.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op bøde fra forrige kontrolbesøg forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for
varemodtagelse, opbevaring, tilberdning og varmholdelse (HACCP-plan)


