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Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse fra
virksomheden selv.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Fødevarestyrelsen har modtaget anmeldelser fra virksomheden
om sygdom blandt 4 kunder, som har spist sandwich, som
virksomheden har produceret. Ved tilsynet er der gennemgået
procedurer for personlig hygiejne herunder norovirus. Der er
medarbejdere i virksomheden, der ikke har overholdt de
anbefalede 48 timers sygmelding ved smitte med norovirus.
Personalet har ikke været syge på et tidspunkte, så det kan
påvises, at der er en sammenhæng med de syge kunder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
smitterisiko ved norovirus, samt vejledt konkret om destruktion
af muligt kontaminerede fødevarer samt rengøring og
desinfektion af overflader på lokaler, udstyr, inventar og
emballage på fødevarer med desinfektionsmiddel, som er
effektivt over for norovirus.
Vejledt generelt om krav til procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder
- at man ikke må arbejde med fødevarer, når man lider af en
sygdom, der kan overføres til fødevarer og derved give
anledning til fødevarebåren sygdom hos forbrugerne,
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- at man ikke bør håndtere fødevarer i mindst 48 timer efter symptomophør,
- at ansatte har pligt til at meddele virksomhedslederen, hvis man har symptomer på sygdom, som kan overføres
til fødevarer,
- at man skal være særligt opmærksom på håndhygiejne, når man har plejet pårørende med symptomer på
sygdom, som kan overføres til fødevarer,
- at man er iklædt egnet og rent arbejdstøj,
- at det er virksomhedens ansvar, at arbejdstøjet er rent og uden risiko for at forurene fødevarer og omgivelser,
uanset om det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat hos medarbejderne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
personlig hygiejne herunder for norovirus.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set sporbarhedsdokumentation på
følgende fødevarer: Remouladedressing og salat.


