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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
serveringsbestik i passende længde uden det falder det ned i
skålene/fadene
Der er grilltang til at tage flutestykker med
Fade skiftes på buffeten løbende ud rester smides ud.
Buffeten styres ved tid.
Buffeten overvågesaf personalet ved kassen.
Der mulighed for, at kunderne kan desinficere hænder, inden
de går til buffeten samt der er opsat engangshansker som
bruges ved buffetten.
Virksomheden er en buffet hvor der betales for antal gram,
derfor tages der nyt bestik og tallerken ved hvert besøg.
Køkkenet
Håndvaske benyttes af personalet, så der undgåes kryds smitte.
Faciliteter tilhygiejnisk håndvask
Virksomheden har tilstrækkelig kølekapacitet.
Der er ikke risiko for krydssmitte ved opbevaring i kølerummet,
da alt er pakket i plastbøtter.
Virksomheden fremstiller frisk hele tiden, og har blæstkøler til
nedkøling af større portioner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har mundtligt orienteret om
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opfyldning, nedkøling, opvarmning samt personlig hygiejne.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


