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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for opbevaring af kølekrævende varer.
Følgende er konstateret: Kager med ostecreme stod uden for
køl.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om overholdelse af 3 timers reglen og om
overholdelse af kølekæden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedure for
håndtering af sandwich. Stikprøvevis kontrolleret temperaturer
på køl, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring på
køl.
Følgende er konstateret: Der ses lidt grønlig vækst i loftet i
kølerummet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkølingskontrol og varmholdelse for perioden januar 2022 til
d.d.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mælk, ost,
pålæg og smør for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


