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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevist kontrolleret temperatur på køl, ok.
Kontrolleret adskillelse og optøning på køl, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, emfang, opvaskemaskine, frostrum.
Følgende er kontrolleret: Rengøring i kølerum.
Følgende er konstateret: Der ses meget snavs i ventilatoren i
kølerummet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for
varemodtagelse for hele 2022, frekvensen var tidligere en gang
om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er en
fejltagelse, det får vi rettet op på med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaringstemperaturer, opvarmningstemperatur og nedkølingskontrol for perioden januar
2022 til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


