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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
fryseinventar, adskillelse af fødevarer, faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Virksomheden modtager færdigtilberedte fødevarer,
opvarmer og serverer straks. Eventuelle rester kasseres.
Virksomheden har ca. 50 arrangementer om året. Vejledt om at
ansat der modtager fødevarer instrueres i korrekt måling af
temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken samt regøring af udstyr og inventar. Vejledt
om rengøring af indvendige kanter i opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og risikoanalyse. Vejledt om oversættelse af
egenkontrolog risikoanalyse til engelsk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden spørg om eventueller allergier,
når gæsten bestiller.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


