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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Mikrobiologiske kriterier,
analysemetoder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden ved undersøgelse af produktprøve pesto har
udtaget det korrekte antal delprøver, som bliver undersøgt
efter det korrekte kriterium.
At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et
akkrediteret laboratorium.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir til hygiejnisk vask og
tørring af hænder, Adskillelse af fødevarergrupper, herunder
uforarbejdede og forarbejdede fødevarer. Virksomhedens har
mundtligt redegjort for en fødevares flow modtagelse af
råvarer til afsendelse af færdigvarer. Virksomhed har mundltig
redegjort for rengørings procedurer af lokaler og udstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
varemodtagelseskølerum, varmt køkken, koldt køkken (indelt i
stationer), færdigvarekøl, opvaskelokale, herunder
tunnelopvasker. udendørsarealer med affaldscontainere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opvarmning, samt virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden 1 april. til d.d..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt.


