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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedurer
for opvarmning af kalvemørbrad herunder korrekt brug af
termometer. Hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvaskeområde, baglokale. Ovne, dejrører,
bordoverflader, køle- og fryseenheder.
Følgende er konstateret: Begyndende lyserøde plamager i
loftet af opvaskemaskine.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Følgende er konstateret: Fedtet brun belægning i og omkring
udsugning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Køleenheder. Følgende
er konstateret: Der fremstå råst på ristende i få af
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køleenhederne. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdse af lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan). Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaring, fra 01.09.2022 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Fløderand. Glaseret rød "juglekugle". Konditorens
signatur dessert. Virksomhedens procedure for allergener i flølgende produkter ok for mærkning af allergener
og information om allergener. Ingen anmærkninger. Vejledt virksomheden om mærkning og information af
allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


