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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Passende antal håndvaske der er forsynet
med varmt og koldt vand, sæbe og engangs papir. Gennemgået
procedure for vaske af hænder ved skiftende arbejds opgaver
samt berøring af fersk og tilberede kød og kødprodukter.
Kontrolleret procedure for hyppighed af håndvask ved
ekspedition af kuder i kunder området under kontrolbesøg.
Virksomheden oplyser at de har meget skarpe procedure for
håndhygiejne, men de kan selvfølgelige ikke udelukke at der
kan ske fejl. Virksomheden vil ved næste personale møde lige
bringe emnet på bane igen og vigtigheden af håndhygiejne.
Drøftet muligheden for etablering af berøringsfrit armeratur i
kundeområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: håndvaske og
armeratur i ekspiditions område og i produktion område.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


