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Kontrolbesøget er foretaget i forbindelse med den prioriterede
indsats - Håndtering af kebab-/shawarmaspyd.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået
virksomhedens procedurer for opbevaring af kebab. Kebab som
anvendes til kebabspyd, modtages på frost, og bliver sat på køl
dagen før det skal anvendes for at det bliver optøet. Ingen
anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for varmbehandling af
kebabspyd. Virksomheden har redegjort for kombination af tid
og temperatur ved stegningen. Ok.
Virksomheden har redegjort for, at varmbehandlingen
foretages på én gang, indenfor ca. 2-3 timer.
Varmbehandlingen stoppes ikke løbende, og der er derfor ikke
overskydende, ikke varmebehandlet kød på spyddet efter
lukketid. Ok.
Virksomhedens har redegjort for procedurer for nedkøling af
kebabkødet. Efter kebabkødet er varmebehandlet og skåret
ned fra spyddet, fyldes det løbende i stålkantiner som herefter
nedkøles. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for håndtering, adskillelse og vask
af hænder inden håndtering. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden er i
besiddelse af funktionsdygtige termometre. Ingen
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anmærkning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på procestrin varmbehandling og
nedkøling som er udpeget som kritiske kontrolpunkter.
Virksomheden har taget stilling til risikoen for overlevelse/fremvækst af sygdomsfremkaldende bakterier og
krydskontamination ved håndtering i virksomhedens skriftlige egenkontrolsprocedurer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden har kun delvist dokumenteret i de forudgående 3 måneder.
Varemodtag er dokumenteret d. 11/9, 27/9 og d. 1/11.
Varmebehandling og nedkøling er dokumenteret d. 11/9, 19/9 og d. 25/9.
Opbevaringstemperatur er dokumenteret d. 5/9, 12/9, 20/9, 26/9, 10/10, 20/10 og d. 11/11
Virksomhedens frekvens for dokumentation af kritiske kontrolpunkter er sat til ugentligt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden foreklarer, at det er grundet mindre travlhed i efteråret.
Vejledt generelt om frekvens for dokumentering af kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


