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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har målt pH i sushiris til 4,5 under
kontrolbesøget, Ok. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask
og aftørring af hænder, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og frostrum, produktionskøkken, sushiafdeling, restaurant inkl.
buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af kølekrævende fødevarer og for
varmebehandling, nedkøling og varmholdelse af opvarmede
færdigretter samt for Ph-måling i sushiris fra sidste
kontrolbesøg og til 22. november 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


