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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for indfrysning af tun i minimum 24 timer.
Termometer, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevarer, virker korrekt. Procedure for salg af sushi ved "3
timers-regel", herunder skiltet i kundeområdet, med oplysning
om, sushi er til straks konsumering. Håndvask i
produktionslokale og på personale toilet er forsynet med koldt
og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af produktionslokale, lager, personaletoilet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse for bl.a. indfrysning af fisk, ph i sushiris,
opbevaring. Kontrolleret at virksomheden har et
egenkontrolprogram - set procedure for salg af fødevarer ved
"3 timers-regel". Kontrolleret stikprøvevist dokumentation af
egenkontrol for varemodtagelse af bl.a. fisk, opvarmning, ph i
sushiris, indfrysning af tun i november 2022. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har
oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen
bemærkninger.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning, da virksomhedens repræsentanter har modtaget
vejledningen i forbindelse med opstarts tilsyn i en af deres andre virksomheder.


