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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: Virksomheden har nedkølet karrysovs
i køleskab siden i går. Karrysovsen har ikke undergået korrekt
nedkøling. Der blev målt 16,8 grader C i midten af spanden
med den omtalte karrysovs.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Karrysovsen
bliver kasseret under kontrolbesøget. Indskærpelse medfører 2
gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages.
Se klagevejledning på bagsiden. Konkret vejledt omkring
procedurer for nedkøling.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer, adskillelse og tildækning
af fødevarer og temperaturer i køleanordninger. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for indfrysning af rå
fisk. Ingen anmærkninger. Kontrolleret vaskeforhold herunder
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt omkring procedure for virksomhedens 3-timers regel
for opbevaring af kølepligtige fødevarer opbevaret uden for køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af:
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Produktionsområde, køleanordninger, inventarer. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt procedurer for rengøring
samt rengøringskontrol.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af egenkontrollen: Varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, indfrysning, opvarmning, nedkøling for perioden fra forrige kontrolbesøg. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Konkret vejledt omkring placering af kontrolrapporten så ophænges ved indgangspartiet til
virksomheden. Kontrolrapporten skal placeres således, at den til stadighed er let synlig og læsbar for
forbrugerne, inden disse betræder virksomhedens forretningsområde.


