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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionslokale samt mellemgange mellem fisk- og
delikatesseafdeling samt mellemgang mellem
produktionslokale og slagterafdeling. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum, herunder tildækning og
adskillelse mellem fødevaregrupper på køl, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for flow mellem
følgende afdelinger: fisk, delikatesse og slagter, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde med gulve,
udstyr og vægge, samt salgsområde med bordoverflader,
disk/montre og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
varmebehandling til minimum 75 grader.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


