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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Vaskefciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. Opvaskefaciliteter til udstyr. Opbevaring af fødevarer i
produktionslokale og kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale med udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Hele, glatte og vaskbare overflader. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for produktion af
kimchi. Vejledt generelt om vurdering af hhv. kemiske, fysiske
og mikrobielle risici i forbindelse med opstart af nye processer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: Kombucha #3 og #5. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er mærket med
følgende obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse
ingrediensliste efter faldende vægt
mængdeangivelse
alkoholindhold
holdbarhedsangivelse
særlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter

Følgende er konstateret: Kombucha er ikke mærket med
næringsindhold.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for mærkning med næringsindhold.


