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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum og
varmholdelse af kyllingekød. Opløftning af
drikkevarer/fødevarer fra gulv samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Virksomheden redegører
mundtligt for procedurer vedrørende kebabspyd samt
genopvarmning af kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge og overflader i
serveringsområde, diskområde og produktionslokale samt
rengøring af udstyr og inventar. Vejledt konkret om
desinficering af brugt service. Vejledt om øget rengøring i svært
fremkommelige områder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stiprøvevist set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemdotagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelses og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer jf. virk.dk og dankorts terminal.


