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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med kold og varm produktion, kølerum, café og
opvaskeafdeling med hætteopvasker og emfang, køle- og
frostskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Generelt vejledt om regler for
indretning af fødevarevirksomheder med fokus på særligt at
lofter skal kunne aftørres og ikke være en risiko for
kontaminering. Generelt vejledt om at trolltekplader ikke kan
regnes for aftørringsvenlige grundet deres fiberstruktur og
konktret vejledt om at man kan enten anvende akrylplader
eller anden glat overflade med gennemsyn, hvis det er vigtigt
at beholde synsintrykket.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indeværende
periode november 2022 for varemodtagelse, opbevaring og
varmebehandling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


