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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Faciliteter til hygiejnisk, håndvask i produktions -og
udsalgsområde samt i varmt produktionsområde,
opbevaringstemperaturer i udsalgsmontre med røgvarer,
salater m.v, samt isning af fersk fisk i udsalgsvindue. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af gulve, vægge, borde og inventar i
lokaler hvor der opbevares og håndteres fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktions -og
udsalgsområde, herunder af gulve, vægge, borde og inventar.
Kølerum fremstod med gennemslag af rust, nederst langs væg
ved dør, og kant af gulvbelægning ved dør til kølerum fremstod
knækket. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om vedligeholdelse af lokaler hvor der opbevares
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
køleopbevaring og modtagerkontrol, opvarmning og nedkøling
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for perioden primo juli 2022 frem til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning vedrørende oplysningsmulighed om allergener til forbrugeren.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nummer stemmer overens med ejerforhold registreret hos
Fødevarestyrelsen. Ingen anmærkninger.
Gennemgået smileyændringer for 2022.
Andet: Kontrollleret sporbarhed på torsk. Ingen anmærkning.


