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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
aften buffet håndtering, herunder opbevaring på buffet og
styring af 3. timers retningslinjer, virksomheden oplyser i øvrigt
at alt varmeholdt holdes over +65 °C i hele serveringsperioden.
Kontrolleret stikprøvevist opbevaringstemperaturer på
varmeholdte fødevare på buffet. Virksomheden oplyser, at der
er buffet i ca. 4,5 time og at ingen fødevarer står fremme hele
perioden. Virksomheden skifter fade ud og fylder op løbende
og evt. rester i de fade der skiftes smides ud. Ved fade og skåle
er der placeret, skeer og ta' tænger som hindre utilsigtet
kontaminering af fødevarerne. Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedurer ved genopfyldning af fade samt
udskiftning af tallerkener. Kontrolleret at der er
hånddesinfektionsmiddel til gæster placeret ved buffeten. Ok.
Kontrolleret at der er tilstrækkelig kølekapacitet samt at
fødevarer er placeret adskilt og tilstrækkelige emballerede,
således der ikke er risiko for utilsigtet kontaminering. Vejledt
om tildækning af enkelte u emballerede fødevarer i
kølerummet.
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet uden anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Mundtlig gennemgået
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egenkontrolprocedurer for buffet servering. Kontrolleret risikoanalyse for selvbetjening buffet. Set
dokumenteret egenkontrol for varmeholdte fødevarer på buffet for indeværende måned Ingen anmærkninger.


