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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for håndtering af madrester fra frokosten, hvad der
angår nedkøling eller kassering. Håndvask i køkken er forsynet
med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir. Kontrolleret
at desinfektionsmiddel, virksomheden anvender til overflader,
der kan komme i kontakte med fødevarer, er godkendt af
Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
lager med 3 køleskabe. Vejledt om oftere rengøring af gulv
under inventar på lageret. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret ved egne observationer
skadedyrssikring af køkken, lager med 3 køleskabe, og lager
med 2 frysere. Virksomheden er vejledt om lukning af mindre
rør på væg, placeret under ekspeditionsbord i køkken. Det ser
ud til, røret ikke har en anvendelse. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling
og nedkøling fra sidste kontrolbesøg frem til i dag.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


