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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedurer
for stegning af kebab, herunder at hele kebabspyddet
færdigsteges og nedskæres på dag 1, nedskårne rester
nedkøles hurtigt, samt genopvarmes til 75 grader før salg.
Vejledt generelt om løbende temperaturmåling under
varmebehandling af fødevarer, så det sikres, at tilstrækkelig
temperatur er opnået.
Virksomheden har fået udleveret billedbeskrivelse af korrekt
håndtering af kebabproduktion.
Kontrolleret opbevaringstemperaturer af fødevarer i køleskab,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken, baglokale,
køle- og fryseenheder, serveringslokale.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Salat. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter,
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Samhandel.


