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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndtering af fødevarer:
Buffeten
Serveringsbestik er i passende længde og falder ikke ned i
skålene/fadene.
Fade på buffeten skiftes løbende ud og fyldes med nyt
Buffeten styres ved temperatur.
Buffeten overvåges af personalet og der reageres hvis kunder
tager med fingrene.
Der er mulighed for, at kunderne kan desinficere hænder, inden
de går til buffeten.
Der er procedure for, at kunder ikke tager brugte tallerkner
eller bestik med tilbage til buffeten,men tager rent sæt hver
gang.
Køkkenet
Faciliteter til hygiejnisk håndvask, med sæbe og
engangsaftørringsmiddel
Virksomheden har tilstrækkelig kølekapacitet
temperaturgrænser overdækning og adskillelse.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedenhar mundtligt
orienteret for buffet servering, opsætning og rester fra buffet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


