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Kontrollen er foretaget i forbindelse med kontrolkampagne om
buffet.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder at der forefindes håndsprit
ved start af buffet, at tænger og skeer er placeret korrekt og
har en god størrelse. Buffeten overvåges af personale. Der er
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Virksomheden har redegjort for deres gode arbejdsgange og
procedurer vedr. buffet, herunder opvarmning og nedkøling af
fødevarer. Der er mulighed for at tage ren tallerken ved
buffeten.
Vejledt om at nedkølings rettesnor er revideret så der kan
bruges 4 timer på nedkøling.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling af fødevarer fra september til dags dato.


