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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Affaldshåndtering, herunder løbende bortskaffelse og
minimering af ophobning, fremstilling af is, opbevaringsforhold
i færdigvare- og råvarekølerum, herunder temperaturer (målt
2,2 g. og 0,5 g. i isede råvarer), flåning af rødspætter og
procedurer for saltning af hellefisk til røgning. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i røgerum,
lagerlokaler, råvare- og færdigvarekølerum samt, opskæring.
Virksomheden oplyser, at arealet omkring bygningen bliver
ryddet for uvedkommende effekter snarest. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation for perioden siden sidste
kontrolbesøg til d.d. Set dokumentation for gennemført
egenkontrol ved varemodtagelse, varmebehandling og
nedkøling samt, kontrol med opbevaringstemperaturer.
Virksomheden er konkret vejledt om faste procedurer for
dokumentation af opvarmningstemperaturer ved røgning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret at salt, anvendt til saltning
af hellefisk, er af Fødevarekvalitet. Ingen anmærkninger.


