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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Virksomheden har buffet 3 x dagligt.
En kold morgen og aften buffet samt varm buffet til frokost.
Buffet er åben i ca. 30 min. Virksomheden anvender
gastrobakker samt skåle. Mundtlig gennemgået virksomhedens
procedurer for brug af tag ting. Brød af skåret på forhånd.
Mundtlig gennemgået brugen af klæde når elever selv skærer
brød. Elever kan desinficere hænder inden de spiser buffet.
Gennemgået brugen af håndsprit og oplyst virksomheden om
at håndsprit ikke virker på Norovirus. Der står rene tallerkener
ved buffet. Håndvask faciliteteter i produktionskøkken. Brugt
service holdes adskilt fra ren service. Opvaskefaciliteter med
skyllevandstemperatur på min. 80 grader celcius. Gennemgået
krydssmitte i forhold til flow og kapacitet i køkken.
Virksomheden genvarmer rester fra buffet, som opvarmes til
over 75 grader celcius. Vejledt om at tallerkener ved buffet
skiftes til en ny ved hver portion der tages. Vejledt om
overvågning af buffet for at undgå kontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
samt risikoanalyse for buffet.


