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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og tildækning af fødevarer i
virksomhedens køleenheder. Kontrolleret virksomhedens
adskillelse af fødevarer under produktion, herunder når
virksomheden anretter tallerkner, ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der er ikke varmt rindende vand i
håndvasken i produktionsområdet. Virksomheden har noteret
problemet skriftligt i virksomhedens egenkontrol og oplyser at
problemet udbedres snarest. Der er rindende varmt vand i alle
virksomhedens andre vaske.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tætningslister samt skuffer i
virksomhedens køleenheder, gulv og vægge i
produktionsområde samt opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af tætningslister i køleenheder
samt anvendt udstyr under produktionen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for aktiviteten varmebehandling i perioden fra
1/7/2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


