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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionskøkken, opbevaring og adskillelse af
letfordærvelige fødevarer herunder stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur, virksomhedens mundtlige procedurer
for fremstilling af tarteletfyld herunder opvarmning til 75 °C,
samt nedkøling i mindre portioner for sikring af hurtig
nedkøling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionskøkken samt grovkøkken og lager med drikkevarer i
kælder herunder at døre, vinduer, rørgennemføringer samt
kanter langs gul, vægge og loft slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan), herunder udpegning af kritiske kontrolpunkter
for aktiviteterne varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning samt nedkøling.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


