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Retssikkerhedsblanket fremvist ved besøgets start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Kontrolleret procedurer for
opvarmning og håndtering af sous vide-tilberedt kød. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder, spækbrædder, sous vide-kar, køle-
og fryseenheder, herunder gummilister, gulv i
produktionslokalet, røremaskine, køkken robot, stativer,
emfang og fedtfilter i produktionslokalet. Kontrolleret
affaldshåndtering, at der ikke ophobes affald i virksomheden.
Ingen anmærkninger.
Vejledt vedrørende fjernelse af beskyttelsesplastik i
køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
vinduer i produktionslokaler varmt/koldt/klargøring.
Følgende er konstateret: Vinduesrammer fremstår med
afskalning. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om vedligeholdelse i fødevarevirksomheder.
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Vinduer der kan åbnes ved behov, har monteret fintmasket insektnet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
sous vide-tilberedning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, tilberedning ved lave temperaturer (sous vide)
samt nedkøling for perioden 21.07.2022 til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram angiver årlig
kalibrering af kontroltermometre til brug ved sous vide-tilberedning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende FKM er kontrolleret: sous vide-poser 40-70 gr. uden tidsbegrænsning.


