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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring af
emballerede ferske fiskevarer.
Det indskærpes, at emballerede ferske fiskevarer skal nedkøles
til en temperatur, der nærmer sig temperaturen for smeltende
is (0-2°C).
Følgende er konstateret: I kølerummet opbevares der en hel
side fersk laks ved rum temperatur på 3,2 grader.
Temperaturen er målt i luft med fødevarestyrelsens kalibrerede
termometer. Virksomheden kasserede fødevaren under
tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for arbejdsgange særligt i forhold til
buffetservering:
-Anvendelse af passende serveringsbestik ved skåle og fade på
buffet.
-Opfyldning og skift af skåle og fade på buffeten, herunder
også styring af tid eller/ og temperatur samt håndtering af
rester.
-Personalets overvågning af buffeten.



Restaurant Pakhuset APS

 

 

Bredgade 51

6900  Skjern

21657433

Kontrolrapport

side 2 af 2

10-12-2022

-Mulighed for gæsterne kan vaske eller desinficere hænder, inden de går til buffeten.
-Gæsternes adgang til rent og ubrugt service ved buffeten.
Procedurer for personalets hygiejnisk vask og aftørring af hænder samt håndvasken er tilgængelig,
således der undgås krydskontaminering, under håndtering af buffeten, opvasken, håndtering af fersk kød og
spiseklare retter.
Virksomheden har tilstrækkelig kølekapacitet, temperaturgrænserne er overholdt og opbevaring foregår
hensigtsmæssig således krydskontaminering undgås.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


