Kontrolrapport

Virksomhed Cafe Hjulben

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

10-12-2022
Adresse Park Allé 285A, st
Postnr/By 2605 Brgndby Tidligere kontrol
CVRnr. 17574205 Dato 26-08-2021
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 02-09-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Virksomheden har ved

dagens tilsyn ingen buffet. Drgftet virksomhedens handtering

af fedevarer i forbindelse med buffet nar/hvis dette haves.

Herunder kglekapacitet, der anvendes kleede pa brgd ved

udskaering, lange ta redskaber, fade pa buffeten skiftes Igbende

ud, virksomhedens styring af hvor laenge varme/lune retter

serveres pa buffet, buffeten overvages af personalet.

Kunderne kan desinficer haender, inden de gar til buffeten, hvis

rder haves buffet.

Virksomheden vil have procedure for at deres kunder tager en

ren tallerkensaet hver gang kunderne gar i buffeten. Ansvarlig

oplyser at kpkkenpersonalet har forskellige opgaver hvis

buffetserveringen eks. opvask, overvagning, opfyldning.

Faciliteter til hygiejnisk handvask herunder, koldt og varmt

rindende vand samt saebe og aftgrringspapir i

produktionskgkken.

Kontrolleret handtering af fedevarer, herunder temperatur og

adskillelse under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask

og t@rring af haender. Drgftet forholdsregler nar

kekkenpersonale er bzerer af sygdom eller har plejet syge

familiemedlemmer med symptomer pa norovirus

(roskildesyge), egnet og rent arbejdst@j samt hygiejnisk

handtering og opbevaring af arbejdstgj og private genstande.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Ydet generelt vejledning om norovirus.

Felgende er konstateret: Ved gennemgang af virksomhedens egenkontrol blev det klart at der er dokumenteret

nedkgling fra 65 - 10°C pa 45 minutter. Virksomheden forklare at de har dokumenteret tiden fgdevarerne har

veeret i gastrobakker pa kgkkenbordet inden det er kommet i kglerummet.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtradelse.

Vejledt konkret om at hele nedkglings forlgbet skal dokumenteres og at man ikke kan komme ned under 20°C

nar fgdevare opbevares pa kpkkenbordet. Vejledt om at dokumentere nedkgling efter 3 timer i kglerummet og

sikre at nedkgling sker fra 65- 10°C pa max 3 timer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange

for overvagning af buffet. Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning som er udpeget som kritisk kontrolpunkt

med en frekvens 1 gang om ugen. Stikprgvevis kontrolleret dokumentation for opvarmning, genopvarmning og

nedkgling for det sidste halve ar.

10-12-2022
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




