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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse samt afdækning af fødevarer er kontrolleret i
køleskabe og frysere i produktionen, ingen anmærkninger.
Arbejdsgange og adfærd vedrørende personlig hygiejne,
herunder forholdsregler når køkkenpersonale er bærer af
sygdom eller har plejet syge familiemedlemmer med
symptomer på norovirus (roskildesyge), arbejdsgange for
”nulstilling” af køkken, hygiejniske håndvaskearbejdsgange og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Følgende er konstateret: produktion af kagedej i bage
afdelingen med åben dør til mellemgang / udgang
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om døren ud til mellemgang / udgang skal altid
være lukket.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
flow i varm og samt i koldt område. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Emhætte i
diætområdet fremstår med spindelvæv og snavs
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengøringsinterval for periodiske rengøring.
Følgende er konstateret: kanter og hjørner i kølerum samt i
blæstkøler fremstår med snavs
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr : arbejdsborde, arbejdsredskaber,
pålægsmaskine samt indvendigt i opvaskemaskinen.
Vejledt konkret i rengøring af svært tilgængelige områder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning samt



Baunehøj

 

Den Kommunale Madservice

Carlshøjvej 66

2800  Kongens Lyngby

11715311

Kontrolrapport

side 2 af 2

13-12-2022

nedkøling stikprøvevis for perioden september 2022 til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt autorisation og mærkning med id-nr på transport vogne, der anvendes til transport af fødevarer til
afdelingerne.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der anvendes salt med jod til al
produktion. Hyldekontrol af tilsætningsstoffer. Virksomheden anvender brun kulør, som må anvendes quantum
satis (efter behov).


